








Bistecca ‘WAGYU’ AUSTRALIA A5/A6

Specialità di carni della casa

Bistecca CHIANINA IGP

Bistecca SCOTTONA

Bistecca “SASHI”

Homemade meat specialties

“Chianina” IGP Steak  

taglio minimo 1.2kg
minimum cut 1.2kg

82€/kg

'Scottona' Steak

Australia Wagyu Steak A5/A6

‘Sashi’ Steak

72€/kg

190€/kg

110€/kg

Tagli 
PREMIUM Cuts

Selection by Chef



Marinated Black Angus carpaccio with stracciatella, cherry tomatoes and fine black truffle

Fried eggs with Parmesan fondue and fine black truffle

Specialità al TARTUFO - Truffle specialties

Filetto di manzo scelto con crema al tartufo e tartufo nero pregiato

Uova al tegamino con fonduta di parmigiano e tartufo nero pregiato 3|7

Carpaccio “Black Angus” marinato, con stracciatella , pomodorini e tartufo nero pregiato 7

Tagliolini mantecati al parmigiano e tartufo nero pregiato  1|3|7

Cannelloni di ricotta spinaci con crema al tartufo e tartufo nero pregiato 1|3|7

17,00 €

26,00 €

24,00 €

23,00 €

36,00 €
7

Tagliolini creamed with Parmesan and fine black truffle

Ricotta and spinach cannelloni with truffle cream and fine black truffle

Marinated Black Angus carpaccio with stracciatella, cherry tomatoes and fine black truffle

Controfiletto di Black Angus con lardo di colonnata e tartufo nero pregiato
48,00 €

7

Black Angus sirloin with Lardo di Colonnata and fine black truffle



PASTA FRESCA - Hand Made pasta

LA VECCHIA TRADIZIONE - The Old Tradition

Pici dell’ Osteria 1|3|7

Risotto carnaroli alla zucca gialla con funghi porcini e fonduta di pecorino 7|8

Gnudi toscani ricotta e spinaci al burro e salvia e crema di pecorino 1|3|7

Pici al ragù di cinghiale profumati al timo 1|3|9

Gnocchi ai 3 pomodorini ciliegini alla sorrentina 1|3|7

Tortelli di patate al ragù Toscano 1|3|9

Potato tortelli with Tuscan ragù

Pumpkin risotto with porcini mushrooms and parmesan fondue               

Tuscan gnudi with ricotta and spinach, butter and sage, and pecorino cream

Pici with wild boar ragù scented with thyme
   

    

Gnocchi with three tomatoes in Sorrento style

17,00 €

18,00 €

18,00 €

16,50 €

16,50 €

15,00 €

Pasta e fagioli   1

Ribollita 1|9

Vegetable minestrone

Pasta and tuscan beans

11,00 €

14,00 €

Pici al ragù bianco di cinta senese
Pici with white Cinta Senese ragù 18,00 €

 1|7|9

I Classici Rigatoni alla carbonara  1|3|7

The Classics Rigatoni pasta with guanciale, egg and pecorino 16,00 €

Tagliatelle ai funghi porcini* 1|3|8

Tagliatelle with porcini mushrooms                19,00 €



Controfiletto di manzo con rucola, grana e pomodorini ciliegini

Beef filet with gorgonzola and walnuts

SECONDI - Mains

Ossobuco di vitello cotto lentamente alla Fiorentina 

Al pepe verde e sfumato al brandy  1|7|10
Filetto di manzo scelto:

Gorgonzola e noci  1|7|8

Ai funghi porcini* 1|8

 7

Petto di pollo alla parmigiana 7

Costata di Scottona 600gr con patate al forno

Stinco di maiale brasato al vino rosso con purè di patate 7

Filetto di Chianina IGP alla griglia 

Veal ossobuco slow-cooked Florentine style

Braised pork shank in red wine with mashed potatoes

Chicken parmesan

Ribeye Scottona Steak 600 gr and roasted potatoes

32,00 €

31,00 €

32,00 €

34,00 €

28,00 €

34,00 €

28,00 €

27,00 €

40,00 €/pp

29,50 €

34,00 €Grilled Chianina IGP fillet steak

Steak sirloin with rocket, grana padano and cherry tomatoes

7

With green pepper and flamed with brandy

Controfiletto Black Angus ai semi di sesamo su letto di cime di rapa
Black Angus sirloin with sesame seeds on a bed of turnip greens

Filetto di maiale toscano CBT

Tuscan Pork Fillet Sous Vide
 

Ripieno e cotto a bassa temperatura accompagnato con purè di patate

Stuffed and slow-cooked at low temperature, served with mashed potatoes



Amberjack fillet with baked potato millefeuille

Specialità di MARE - Seafood specialities

Linguine all’astice* - costo per 2 persone

Linguine alle vongole veraci  1|2

Risotto carnaroli con pomodoro ciliegino, tartare di gamberi e stracciatella* 2|7|8

Filetto di Ricciola con millefoglie di patate al forno*

Gnocchi fatti in casa ai frutti di mare* 2|4

Linguine with lobster - price for 2 people

Linguine pasta with clams

Homemade gnocchi with seafood

Carnaroli risotto with cherry tomato, shrimp tartare, and stracciatella

52,00 €

21,00 €

22,00 €

36,00 €

19,00 €

1|2|7

4



Pollo,cetrioli,salsa caesar, pane croccante e scaglie di grana
Insalata Caesar 

CONTORNI - Side dishes

INSALATE - Salads

Patate al forno

Insalata di spinaci, lime, pomodori ciliegini e scaglie di grana  7

Fagioli all’uccelletto e salsiccia

Verdura alla griglia  

Roasted potatoes 

Spinach salad with lime, cherry tomatoes, and grana padano  

Grilled vegetables

Cauliflower purée with Grana Padano shavings         

Tuscan beans and sausage         

8,00 €

8,00 €

9,00 €

8,00 €

8,00 €

Insalata Toscana: Pomodorini, mais, olive e  fagioli 

Insalata dell’ Osteria: Mozzarella, tonno, pomodorini e olive  4|7

Tuscan Salad: Cherry tomatoes, corn, olives and cannellini beans

Osteria Salad: Mozzarella, tuna, cherry tomatoes and olives

Chicken, cucumber, caesar dressing, croutons and shaved grana padano
Caesar Salad 

 
1|7|10

14,00 €

13,00 €

16,00 €

Purè di cavolfiore con scaglie di Grana Padano 

Broccoli rabe with fresh chili and lemon
              

9,00 €Cime di rapa con peperoncino fresco e limone 



Italiano Deutsch English Français
É disponibile il Registro 
Allergeni (italiano)

Cereali contenenti glutine, 
vale a dire: grano (farro e 
grano khorasan), segale, 
orzo, avena o i loro ceppi 
bridati e prodotti derivati.

Crostacei e prodotti a base di 
crostacei

Uova e prodotti a base di 

Pesce e prodotti a base di 

Arachidi e prodotti a base di 

Soia e prodotti a base di soia

Latte e prodotti a base al latte 
(incluso il lattosio)

Sedano e prodotti a base di 

Senape e prodotti a base di 

Semi di sesamo e prodotti a 
base di semi di sesamo

Anidride solforosa e solfiti
> 10 mg/kg o 10 mg/1 S02

Lupini e prodotti a base di 

Molluschi e prodotti a base 
di molluschi

Frutta a guscio: mandorle 
(Amygdalus communis L.), 
nocciole (Corylus avellana), 
noci ( Juglans regia), noci 
di acagiù (Anacardium 
occidentale), noci di 
pecan (Carya illinoinensis 
Wandenh K. Koch),  noci 
del Brasile (Bertholletio 
excelsa), pistacchi (Pistacia 
vera), noci macadamia o noci 
del Queensland (Macadamia 

Das Allergie Register steht zur 
verfügung (italienisch)

Glutenhaltiges Getreide, 
namentlich Weizen (wie 
Dinkel und Khorasan
Weizen), Roggen, Gerste, 
Hafer oder Hybridstämme 
davon, sowie daraus hergestette 
Erzeugnisse, ausgenommen

Krebstiere und daraus 
gewonnene Erzeurnisse

Eier und daraus gewonnene 
Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene 
Erzeugnisse

Erdnüsse und daraus 
gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus 
gewonnene Erzeugnisse

Milch und daraus gewonnene 
Erzeugnisse (einschließlich 

Sellerie und daraus gewonnene 
Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene 
Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus 
gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite
> 10 mg/kg o 10 mg/1 S02

Lupinen eund daraus 
gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere und daraus 
gewonnene Erzeugnisse

Schaenfrühte: Mandeln 
(Amygdalus communis L.). 

  ,)analleva sulyroC( essünlesaH
Waselnüsse ( Juglans regia), 
Cashewnüsse (Anacardium 
occidental), Pekannüsse (Carya 
illinoinensis Wandenh K. 
Koch), Paranüsse (Bertholletio 
excelsa), Pistazien (Pistacia 
vera), Macadamia oder 
Queenslandnüsse (Macadamia 
ternifolia) und daraus 
gewonnene Erzeugnisse.

available (italian)

Cereals containing gluten, 
namely: wheat (such as spelt 
and khorasan wheat), rye, 
barley, oats or their hybridised 
strains, and products thereof

Crustaceans and products 
thereof

Eggs and product thereof

Fish and product thereof

Peanuts and product thereof

Soybeans and product thereof

Milk and product thereof 
(inclund lactose)

Celery and products thereof

Mustard and products thereof

Sesame seeds and products 
thereof.

Sulphur dioxide and sulphites 
> 10 mg/kg o 10 mg/1 S02

Lupin and products thereof

Molluscs and products thereof

Nuts namely: almonds 
(Amygdalus communis L.), 
hazelnuts (Corylus avellana), 
walnuts ( Juglans regia, cashew 
nuts (Anacardium occidentale), 
pecan nuts (Carya illinoinensis 
Wandenh K. Koch), Brazil 
nuts (Bertholletio excelsa), 
pistachios (Pistacia vera), 
macadamia nuts or Queensland 
nuts (Macadamia ternifolia) 
and products thereof.

Le Registre des Allergènes est 
disponible (italien)

Céréales contenant du gluten à 
savoir bié (comme épeautre et blé 
de Khorasan), seigle, orge, avoine 
ou leurs souches hybridées et 
produits à base de ces céréales

Crustacés et produits à base de 
crustacés 

Œuf et produits à base d’œuf

Poissons et produits à base de 
poissons

Arachides et produits à base 
d’arachides

Soja et produits à base de soja

Lait et produits à base de lait (y 
compris la lactose)

Céleri et produits à base de céleri

Moutarde et produits à base de 
moutarde

Graines de sésame et produits à 
base de graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites
> 10 mg/kg o 10 mg/1 S02

Lupin et produits à base de lupin

Mollusques et produits à base de 
mollusques

Fruit à coque: amandes 
(Amygdalus communis L.), 
noisettes (Corylus avellana), noix 
(Juglans regia),  noix de cajou 
(Anacardium occidentale), noix 
de pécan (Carya illinoinensis 
Wandenh K. Koch), noix du Brésil 
(Bertholletio excelsa), pistaches 
(Pistacia vera), noix de Macadamia 
ou du Queensland (Macadamia 
ternifolia) et produits à base de ces 
fruits.

1 1 1 1

2 2 2 2

3 3 3 3

4 4 4 4

5 5 5 5

6 6 6 6

7 7 7 7

9 9 9 9

10 10 10 10

11 11 11 11

12 12 12 12

13 13 13 13

14 14 14 14

8 8 8 8



Le informazion circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in 
servizio.

Information regarding the presence of substances or products that cause allergies or intollerance is available by contacting the sta� on duty.

Coperto | Cover charge  3,5€


